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うなぎと日本料理 今助
うなぎとにほんりょうり いますけ

https://gochikuru.com/store/4560/

東京、福岡の有名料亭や老舗ホテルで研鑽を積みその集大成としてうな
ぎを研究。鰻は名古屋の青手鰻、お米は島根県産つや姫を使用。

お届け日2日前のお昼12:00まで※火曜お届け分
は前週金曜の16:00まで

月曜日・水曜日・土曜日・日曜日・祝日

11:30 〜 17:00 福岡県、佐賀県

お箸、紙おしぼり、ごみ袋

鰻重（半身）

2,149円（税込2,320円）／品番：FUJO002

鰻重（一匹）

4,167円（税込4,500円）／品番：FUJO003

鰻重（一匹と半身）

6,075円（税込6,560円）／品番：FUJO004

鰻重（二匹）

8,213円（税込8,870円）／品番：FUJO005

うなぎのせいろ蒸し（半身
）

2,250円（税込2,430円）／品番：FUJO006

うなぎのせいろ蒸し（一匹
）

4,269円（税込4,610円）／品番：FUJO007

うなぎのせいろ蒸し（一匹
と半身）

6,176円（税込6,670円）／品番：FUJO008

うなぎのせいろ蒸し（二匹
）

8,315円（税込8,980円）／品番：FUJO009

小分け用ビニール袋

3円（税込3円）／品番：FUJO1001


